
Aprendizaje en contacto con el docente 48 32 16

Aprendizaje práctico-experimental 16 16 16

Aprendizaje autónomo 32 48 16

Total de Horas 96 Total de Horas 96 Total de Horas 48

Total de Créditos 2 Total de Créditos 2 Total de Créditos 1

Aprendizaje en contacto con el docente 48 32 32

Aprendizaje práctico-experimental 0 0

Aprendizaje autónomo 48 64 16
Total de Horas 96 Total de Horas 96 Total de Horas 48
Total de Créditos 2 Total de Créditos 2 Total de Créditos 1

Aprendizaje en contacto con el docente 16 16

Aprendizaje práctico-experimental 0 16

Aprendizaje autónomo 32 16
Total de Horas 48 Total de Horas 48
Total de Créditos 1 Total de Créditos 1

Aprendizaje en contacto con el docente 48 48 32 32

Aprendizaje práctico-experimental 16 48 16 16

Aprendizaje autónomo 80 48 48 48
Total de Horas 144 Total de Horas 144 Total de Horas 96 Total de Horas 96
Total de Créditos 3 Total de Créditos 3 Total de Créditos 2 Total de Créditos 2

Aprendizaje en contacto con el docente 32 16 16 32

Aprendizaje práctico-experimental 0 16 16 16

Aprendizaje autónomo 64 16 64 48
Total de Horas 96 Total de Horas 48 Total de Horas 96 Total de Horas 96
Total de Créditos 2 Total de Créditos 1 Total de Créditos 2 Total de Créditos 2

Aprendizaje en contacto con el docente 32 32 32 16

Aprendizaje práctico-experimental 32 0 32 16

Aprendizaje autónomo 32 64 32 64
Total de Horas 96 Total de Horas 96 Total de Horas 96 Total de Horas 96
Total de Créditos 2 Total de Créditos 2 Total de Créditos 2 Total de Créditos 2

 

Aprendizaje en contacto con el docente 32 48 32 32

Aprendizaje práctico-experimental 16 16 32 32

Aprendizaje autónomo 96 32 32 32
Total de Horas 144 Total de Horas 96 Total de Horas 96 Total de Horas 96
Total de Créditos 3 Total de Créditos 2 Total de Créditos 2 Total de Créditos 2

32 32
16 32
48 32

Total de Horas 96 Total de Horas 96
Total de Créditos 2 Total de Créditos 2

Aprendizaje en contacto con el docente 32

Aprendizaje práctico-experimental 32

Aprendizaje autónomo 80
Total de Horas 144
Total de Créditos 3

Aprendizaje en contacto con el docente 256 224 192 176 848

80 112 128 144 464

384 288 256 304 1232

720 624 576 624 2544

0

 PRÁCTICAS DE SERVICIO 

COMUNITARIO:

Articuladas a Gestión de Proyectos de 

Innovación y Emprendimiento, 

Microbiología de los Alimentos, 

Matemática Financiera y Elementos 

de Costos, y  Tecnologías de las 

Industrias de Lácteos, Bebidas y 

Licores

96

 PRÁCTICAS LABORALES:

Articuladas a Bioquímica de los 

Alimentos, Operaciones Unitarias, 

Nutrición y Toxicología, Tecnologías 

de las Industrias de Cárnicos y 

Productos del Mar, Tecnologías de 

las Industrias de Creales, Frutas y 

Vegetales, Gestión de la Calidad.

144

PRÁCTICAS LABORALES:

Articuladas a Operaciones 

Unitarias en Tecnologías 

Emergentes, Biotecnología,  

Desarollo y Formulación de 

Nuevos Productos, Tecnologías 

de las Industrias Panadera y 

Confitería.

96 336

TOTAL DE HORAS 720 TOTAL DE HORAS 720 TOTAL DE HORAS 720 TOTAL DE HORAS 720 2880
TOTAL DE CRÉDITOS 15 TOTAL DE CRÉDITOS 15 TOTAL DE CRÉDITOS 15 TOTAL DE CRÉDITOS 15 60

 

APRENDIZAJE EN CONTACTO CON EL DOCENTE (ACCD)
336 336 320 320

HORAS DE DOCENCIA 848 PROMEDIO HORAS SEMANALES CD + PE 21.00 21.00 20.00 20.00
DEMAS COMPONENTES 1696 PROMEDIO HORAS DIARIAS ACCD 4.20 4.20 4.00 4.00
RELACIÓN 2.00 20 horas presenciales más 1 hora virtual 20 horas presenciales más 1 hora virtual 20  horas presenciales 20 horas presenciales

Comunicación Oral y Escrita Física General

UNIDAD 

PROFESIONAL

Introducción al Procesamiento 

de Alimentos

Gestión de Proyectos de 

Innovación y Emprendimiento

Principios de Economía

Elementos de Informática

Microbiología de los Alimentos

Matemática Financiera y 

Elementos de Costos

Métodos de Conservación

 de Alimentos

Tecnologías  de las Industrias 

de  Lácteos, Bebidas y Licores

 DEMÁS COMPONENTES / DOCENCIA

UNIDAD DE 

INTEGRACIÓN 

CURRICULAR

DITRIBUCIÓN 

HORAS CARRERA

Aprendizaje autónomo

Aprendizaje práctico-experimental

Tecnologías de las Industrias 

Panadera, Confitería y 

Chocolate

 Administración de la 

Producción

Bioquímica de los Alimentos

576

1824

Operaciones Unitarias en 

Tecnologías Emergentes 

Biotecnología de los Alimentos

Desarrollo y Formulación de 

Nuevos Productos

INSTITUTO SUPERIOR TECNOLÓGICO LIBERTAD

CARRERA: TECNOLOGÍA SUPERIOR EN PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

UNIDADES DE  ORGANIZACIÓN 

CURRICULAR
ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE PERÍODO II PERÍODO IV

TOTAL HORAS 

CURRÍCULO
PERÍODO I PERÍODO III

UNIDAD BÁSICA

Química Inorgánica y Orgánica

Operaciones Unitarias

Nutrición y Toxicología

Tecnologías  de las Industrias 

de Cárnicos y Productos del 

Mar

Tecnologías  de las Industrias 

de Cereales, Frutas y Vegetales

Gestión de la Calidad

Fundamentos de Matemática Álgebra Superior Fundamentos de Estadística

Química General

144
Unidad de Integración 

Curricular


